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DE FRANCE

Nouveau palmares !

M Domaine Les Aurelles
CoTeAuX DU LANGUEDOC
*

epuis 1995, Basile Saint-Germain et son
D épouse travaillent avec exigence, dans un
esprit bio — en phytobiologie, sans engrais, dés-
herbant ni pesticide —, un vignoble situé sur les
croupes villafranchiennes des environs de Nizas.
Des rendements faibles, une démarche authen-
tique et une volonté rare de ne commercialiser
qu'a l'issue d'élevages wrés longs dans des cuves
en ciment: tout concourt, ici, 4 élaborer des
vins civilisés, digestes, au fruit poli et lentement
assagi par le temps. Le Solen est une cuvée 4
dominante carignan et grenache, élégante et
plus précoce qu'Aurel, le grand vin @ dominante
mourvédre (complété de syrah), soveux et droit,
tout en intégrité de fruit et en densité de séve.
Pure roussanne, le rare Aurel blang, éleve lui en
barriques, s'exprime avec profondeur, pléni-
tude et naturel : ¢'est I'un des plus grands blancs
du sud de la France. Ces vins vieillissent
admirablement.

Les vins: Déella 2009 est un vin tendre,
digeste et civilisé, qui assume un caractére géné-
reux, marqué par des notes de garrigue (sar-
riette, origan, olive noire). Plus moelleux, le
Solen 2008 s’avére prét 4 boire, assez fondu et
relancé par une délicate amertume en finale.
Juste avant la mise, I'"Aurel 2008 se présentait
fort bien, vigoureux et étoffé, d’une profon-
deur salivante. La finesse aromatique d’Aurel
blanc 2008 (orangette, cédrat, acacia) annonce
un grand vin voluptueux et plein, d'une race
formidable.

O Coteaux du Languedoc
Aurel 2008 ne. 175
B Coteaux du Languedoc
Déella 2009 ne. 155
M Languedoc Pézenas Aurel 2008 nc. 165
M Languedoc Pézenas Solen 2008 nc. 16

Rouge : 8 hectares.
Grenache 33 %, Mourvedre 19 %, Clairette 2 %,
Syrah 13 %, Carignan 33 %

Blanc : 1,05 hectare.

Roussanne 100 %

Production moyenne : 30 000 bt/an
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